WEINGUT
Seit 1844

2017 Blanc de Blancs Brut Nature

Traditionelle Flaschengarung

Rebsorten: Chardonnay
Alkohol: 13,0 %vol
Gesamtsaure: 7,6 g /1

Reben & Keller:

Dieser Sekt ist komplett ohne Schwefelzusatz erzeugt worden:

Der Grundwein wurde nach der Garung 12 Monate in gebrauchten
Barrique-Fassern gereift. Anschlieffend traditionelle Flaschengérung mit
mindestens 36 Monaten Hefelager.

Beim Degorgieren ganzlich ohne Schwefel und ohne Zuckerdosage fertig
gestellt (double zero).

Weinbeschreibung: In der Nase frisches Brioche, Birne, Quitte und
Bratapfel. Am Gaumen vollkommen trocken mit schéner Cremigkeit und
sehr feinem Mousseux.

Speiseempfehlung: Ein Sekt fiir grofle Anlasse. Auf Grund seines
kraftigen Charakters auch sehr geeignet zur Begleitung eines Ments -
als Aperitif zum Amuse Geule oder als erfrischender ,Zwischengang®.

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite
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Art Nr. 660 ® 0,75L

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgréaflerland, am Fufie des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbdéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.
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