ZAHRINGER
WEINGUT
Seit 1844

2021 Chardonnay Réserve
Lagenwein trocken

Rebsorten: Chardonnay
Alkohol: 13,0 %vol
Reststisse: 0,00 g/1
Gesamtsaure: 6,7 g/l
Serviertemperatur: 10°C

Reben & Keller: Aus biodynamischem Anbau. Streng selektioniertes,
vollreifes Lesegut aus der Heitersheimer Sonnhohle. Im Holzfass spontan
vergoren. Langes Hefelager. In Barrique (Erst- und Zweitbelegung) und
Edelstahl ausgebaut.

Weinbeschreibung: Kréftiges, facettenreiches Spektrum im Duft: Mirabelle,
Quitte, Lychee, reife Honigmelone und Zitruskomponenten (Orangen). Bleibt
trotz grofler Fulle sehr lebendig mit harmonischer Saure. Spannungsreiches
Spiel von Saure, Mineralitat, krautrig-wiirzigen Komponenten und Siisse.
Vollmundig, cremig mit langem Nachhall.

Speiseempfehlung: Als Aperitif oder als hervorragender Essensbegleiter von

ZAHRINGER Risotto, Pilzen und vegetarischen/veganen Gerichten. Ebenso zu
Meeresfrichten und Fisch mit Beurre Blanc. Die reichen Aromen des
| CHARTIR Chardonnay harmonieren mit scharf gewtirzten Gerichten, kraftigen Saucen
— oder reifem Kése.
Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite
Art Nr. 340 « 0,75L Zertifizierungen: DE-OKO 039, Ecovin, demeter
Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgréaflerland, am Fufie des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbdéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.
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