WEINGUT
Seit 1844

2021 Cuvée Blanc - Edelgrafler

Gutswein trocken

Rebsorten: Helios, Muscaris, Cabernet Blanc, Johanniter, Souvignier Gris
Alkohol: 12,0 %vol

Restsiisse: 5,2g/1

Gesamtsaure: 7,1 g/l

Serviertemperatur: 8°C

Reben & Keller: Aus biologischem Anbau. Im Edelstahl ausgebaut.

)\’ Weinbeschreibung: Duft von Apfel, Birne und Mirabelle. Aromen von
Sudfriichten und Krautern: Pampelmuse, Zitrone, Minze, Zitronenmelisse.

@ Schén eingebundene Siure
ZAHRINGER
i Speiseempfehlung: Passt gut zu leichten Speisen wie Fisch, Gefliigel
und Salat. Ausgezeichnet zu Spargel, leichter asiatischer Kiiche, Sushi

und milden Késesorten.

CUVEE BLANC

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite

Zertifizierungen: DE-OKO 039, Ecovin

Auszeichnungen: falstaff PIWI Trophy 2022 90 Punkte

Art Nr. 510

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgréaflerland, am Fufie des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.
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