WEINGUT
Seit 1844

2022 Chardonnay

Gutswein trocken

Rebsorte: Chardonnay
Alkohol: 13,0%
Restsiisse: 1,5 g/l
Gesamtsaure: 5,0 g/l
Serviertemperatur: 10°C

Reben & Keller: Aus biodynamischem Anbau. Ausgebaut im Edelstahl
und im Barriquefass.

Weinbeschreibung: Feinduftig, knackig-frischer Chardonnay mit einer
grofien Bandbreite an Aromakomponenten von Bliitenduft (Flieder) tiber
CHARDONNAY Birne, reifem Apfel bis hin zu fruchtigen Zitruskomponenten
(Grapefruit). Feinfruchtige, leicht pikante Sdure im Gaumen, entwickelt
dann leicht siiffliche Geschmackseindriicke. Stabiler, voller Kérper, halt
lange vor.

ZAHRINGER

Speiseempfehlung: Ein Wein fir gesellige Abende und vielseitiger
Essensbegleiter. Mit seinen fruchten Aromen passt er perfekt zu
leichten Pastagerichten, Spargel, Salt, Fisch oder zu gut gewtlrzten
und stilichen asiatischen Gerichten.

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite

Art Nr. 353 Zertifizierungen: DE-OKO- 039, Ecovin, Demeter

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgréflerland, am Fufle des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbdéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.

Weingut Zihringer + Johanniterstrasse 61 » D-79423 Heitersheim <’ ofer Esc:\gu
Telefon: +49 7634 504 89-0 « Fax: +49 7634 504 89-99 deme s

info@weingut-zaehringer.de - www.weingut-zaehringer.de



