ZAHRINGER

Seit 1844

SAUVIGNON BLANC

Art Nr. 324 0,75L

Uber das Weingut:

WEINGUT
Seit 1844

2022 Sauvignon Blanc

Gutswein trocken

Rebsorten: Sauvignon Blanc

Alkohol: 12,5 %vol

Restsiisse: 2,9 g/1

Gesamtsaure: 5,5 g/l

Serviertemperatur: 10°C

Reben & Keller: Aus biodynamischem Anbau. Im Edelstahl ausgebaut

Weinbeschreibung: Im Glas erstrahlt ein Goldstroh mit leicht
grunlichen Reflexen. Intensiver wiirziger Duft mit frischen Aromen von
Holunderbliite, Minze, Limone und Stachelbeere. Deutliche Anklange
von Cassis; auch etwas krautige Aromen. Mit erfrischendem, leichten
Korper und einer pikanten, knackigen Siure; saftig mit langem
finessenreichem Nachhall.

Speiseempfehlung: Wir empfehlen diesen Wein besonders zu, Lachs
Spargel oder als Aperitif. Passt auch gut zur asiatischen Kiiche, und
Kase (insbesondere zu Ziegenkase).

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite

Zertifizierungen: DE-Oko 039, Ecovin, demeter

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgraflerland, am Fufle des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbdéden in einer der warmsten Regionen

Deutschlands.
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