ZAHRINGER

EST. 1844

2023 Grauburgunder VIERLIG

Rebsorten: Grauburgunder
Alkohol: 13,0%vol
Restsiisse: 2,5 g/l
Gesamtsaure: 6,2 g/l
Serviertemperatur: 12°C

Reben & Keller:
Ausbau im traditionellen Vierlig-Fass (600-Liter Holzfass aus
Schwarzwélder Eiche). Spontan vergoren, langes Hefelager.

Weinbeschreibung:

Bukett von Birne, Aprikose, Nuss und Zitrus. Kraftiger und gehaltvoller
Korper. Gut balancierte, fruchtig-wlrzige Saure, die sich unterordnet und
weich und harmonisch einfiigt. Kraftiger und langanhaltender Abgang.

ZAHRINGER Speiseempfehlung:
Seit 1844
GRAUBURGUNDER Besonders geeignet zu aromatischen, deftigen und gut gewtrzten

\ Speisen, sowie zu gebratenen Gerichten.

=

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite

Zertifizierungen: DE-OKO- 039, Ecovin, Demeter

Art Nr. 425 o 0,75L

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgréaflerland, am Fufie des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbdéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.
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