ZAHRINGER

EST. 1844

2024 Chasselas ALTENBERG RESERVE

Rebsorten: Gutedel (Chasselas)
Alkohol: 11,5 %vol

Restsiisse: 0,9 g/I
Gesamtsaure: 5,6 g/l
Serviertemperatur: 12°C

Reben & Keller:
Ausbau im traditionellen Vierlig-Fass (600-Liter Holzfass aus Schwarzwalder
Eiche). 8-10 Monate auf der Vollhefe.

Weinbeschreibung:

Leichter, sdurearmer Weillwein, mit zartem, nussigem und an Mandeln
erinnerndem Bukett, etwas roter Apfel, etwas Minze. Cremig-schmelzige
Stilistik durch die Reifung im Vierlig — Fass. Angenehme leichte Saure.

Speiseempfehlung:

o o Eignet sich vorziglich fur einfache und leichte, wenig gewiirzte Gerichte, zu
ZAHRINGER Vorspeisen, kalten Gerichten, hellen Fleischspeisen (insbesondere Kalb),
gekochtem Gefliigel, zu Fisch, insbesondere zu Zander, Hecht und Scholle.

CHASSELAS
Rérerve

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite

Zertifizierungen: DE-OKO- 039, Ecovin, demeter
Art Nr. 410 e 0,75L

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer geleitet.
Im Streben nach besten Weinqualitdten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft arbeiten wir
seit 1987 nach okologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundsatzen. Beheimatet im
Markgraflerland, am Fulle des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen unsere Reben auf
fruchtbaren, tiefgriindigen L6ss- und Lehmbdden in einer der warmsten Regionen Deutschlands.
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