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EST. 1844

2024 Gutedel GUTSWEIN

Rebsorten: Gutedel
Alkohol: 11,5 %vol
Reststsse: 1,3 g/1
Gesamtsaure: 5,1 g/l
Serviertemperatur: 8°C

Reben & Keller:
Im Edelstahl ausgebaut.

Weinbeschreibung:
Feines Bukett von griinem Apfel, Walnuss und einem Hauch Eukalyptus.
Dezentes fruchtiges Saurespiel, bei vornehmer, zurtickhaltender Art.

Speiseempfehlung:

Der Gutedel ist der Markgréfler ,Viertele-Wein“ schlechthin. Es ist ein

Wein, von dem man auch gerne einmal ein paar Glaser mehr trinken

kann. Durch seine feine Art ist er aber auch ein sehr universeller

Begleiter zum Essen, insbesondere zu allen leichten Gerichten, zu

ZAHRINGER Vorspeisen, Rotbarsch, Polenta, Spargel, und hellen, leicht gewlirzten
i Fleischspeisen.

Weitere Hinweise: vegan; enthalt Sulfite

Art Nr. 314 e 0,75L
Zertifizierungen: DE-OKO- 039, Ecovin, Demeter

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Zahringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundséatzen.
Beheimatet im Markgréaflerland, am Fufie des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.
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