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Christmas Glithwein

Alkohol: 12,0 %vol
Restsiisse: 86,2 g/l

Gesamtsaure: 6,6 g/l

Weinbeschreibung: Dieser Glihwein Uiberzeugt durch eine milde Saure,
eine feine Siisse, betdrende, weihnachtliche Aromen und einen weichen,
runden Abgang. Das Geheimnis: Ein vollmundiger Bio-Rotwein aus
Regent, Cabernet Mitos und Spatburgunder; verfeinert mit edlen Bio-
Gewtrzen: Ceylon & Cassia Zimt, Orangenschalen, Ingwer und Nelke.

Zubereitungsempfehlung:

Der Glithwein sollte auf maximal 70 Grad erwarmt werden. Der Glithwein
ist bereits servierfertig gewtirzt, kann aber zusatzlich mit Orangen etc.
verfeinert werden. Nach dem Offnen bitte im Kithlschrank aufbewahren
und innerhalb von wenigen Tagen austrinken.

Weitere Hinweise: enthilt Sulfite

Art Nr. 3930 0,751 Zertifizierungen: DE-Oko 039, Ecovin

Uber das Weingut:

Das Weingut Zahringer, im Jahr 1844 gegriindet, wird heute in 6. Generation von Fabian Z&hringer
geleitet. Im Streben nach besten Weinqualitidten und der Bewahrung von Natur und Kulturlandschaft
arbeiten wir seit 1987 nach 6kologischen, seit 2005 auch nach biologisch-dynamischen Grundsétzen.
Beheimatet im Markgraflerland, am Fufle des Schwarzwaldes zwischen Freiburg und Basel, wachsen
unsere Reben auf fruchtbaren, tiefgriindigen Léss- und Lehmbéden in einer der warmsten Regionen
Deutschlands.
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